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1 – INTRODUÇÃO
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CONDIÇÕES HIGIÊNICO-SANITÁRIAS NO COMÉRCIO
AMBULANTE DE ALIMENTOS EM PELOTAS-RS 1
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2 – MATERIAL E MÉTODOS

2.1 – Coleta e preparo das amostras
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2.2 – Análises microbiológicas
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2.2.1 – Contagem de bactérias aeróbias mesófilas
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2.2.2 – Determinação de coliformes totais e
coliformes a 45ºC
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Nome do estabelecimento: ____________________________________________________ 
Endereço: _________________________________________________________________ 
Amostras: _________________________________________________________________ 
Data: ___________  Hora da coleta: _____________ 
 
1. Uso de jóias ou adornos? (  )sim  (  )não 
2. Unhas aparadas e limpas? (  )sim (  )não 
3. Cabelos protegidos por luvas, boné ou rede? (  )sim  (  )não 
4. Usa-se luvas para o preparo dos lanches? (  )sim  (  )não 
5. A pessoa que manipula os alimentos é a mesma que manipula o dinheiro? (  )sim  (  )não 
6. Existe algum cronograma de limpeza geral? (  )sim  (  )não 
7. Qual o destino do lixo? 
8. Apresenta sistema de abastecimento de água? (  )sim  (  )não 
9. Como são armazenados os alimentos perecíveis? 
10. Como é feita a higienização dos vegetais? 
11. Com qual produto a superfície de manipulação é limpa entre os lanches? 
      (  ) pano de prato  (  ) perflex   (  )esponja   (  ) outro 
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2.2.3 – Contagem de Staphyloccoccus coagulase
positiva
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2.2.4 – Pesquisa de Salmonella sp

N������	��	� %
�� %	��
� #�� !�	� �4#	��	��
� ����
��
����
��	���$��	��
�� ���	����<
  
�4#	��	������6
�	�����
� ����
���
� �,�%�
��	�����	$#� �� ���#"���
��	��
��P���
 ����<
 ������-�������#"�23
��� ���%	 �#��	�86
�� ������
��	� ���
���
��,�%�
���
��	��
��
�
�	�)	 �	�" ��
�<���	�	���86��� ������
�F�����
 ��H������������,�%�
��
�	$#��
��	����#"�23
�����P���
 ����<
 �������� �� ��	��
�	��	�
�� �	� 	� �4#	��	��
� �	�	��)
� �		
#��	� �$� 
A��
�	���������	�
A��
���
�	��$� �S	R�
	���,�%�
����	$#��
�
��	����#"�23
�����P���
 ����<
 �������	$#� �������
�
�&������#��	�����	 ��� ���%	 ������� ���$� ��EN��6N�
	�����
�# !���������
��	��
���
� 	�2:	���� ���	 (����
����	 ��	��3
��
�%� ��
���
��
 
������	���������
�
��)��	��	��
.���
��G 
"����

TABELA 1. ���
������
�������������������������
�����������
����������
����������������	�����������
����������
�������
�����������������	���������
� ����������������

��������	
�������������������������������������
���������������������������������������������
������������������������������� �!"����������
��#��$��%��&
'����"������������%��&�(��)����*���������$����	
�

2.3 – Critérios de avaliação
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2.4 – Análise estatística
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3 – RESULTADOS E DISCUSSÃO
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                           Amostra/Análise Limite aceitável 

Cachorro-quente  

                   Bactérias aeróbias mesófilas 105 UFC/g 5 

                   Coliformes totais 102 UFC/g  

                   Coliformes a 45ºC 102 UFC/g 1 

��������������������������	
	

�� coagulase positiva 103 UFC/g 1 

����������������������	����� sp Ausência em 25g 1 

Água  

                   Bactérias aeróbias mesófilas 5x102 UFC/mL 2 

                   Coliformes totais Ausência em 100mL 3 

                   Coliformes a 45ºC Ausência em 100mL 3 

Superfícies de manuseio  

                   Bactérias aeróbias mesófilas 50 UFC/cm2  4 

                   Coliformes totais Ausência em 50cm2  4 

                   Coliformes a 45ºC Ausência em 50 cm2  4 

 

Análise Insatisfatório 

(%) 

Satisfatório 

(%) 

Bactérias aeróbias mesófilas 48 52 

Coliformes totais 53 47 

Coliformes a 45ºC 25 75 

��������	�		
� coagulase positiva 37 63 

��������� sp 0 100 
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Análise Insatisfatório 

(%) 

Satisfatório 

(%) 

Bactérias aeróbias mesófilas 5 95 

Coliformes totais 27 73 

Coliformes a 45ºC 23 77 

 

Análise Insatisfatório 

(%) 

Satisfatório 

(%) 

Bactérias aeróbias mesófilas 70 30 

Coliformes totais 68 32 

Coliformes a 45ºC 67 33 
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